
LE BRUNCH

LA formule 30€ 

Sam & dim —11h à 15h

1 PLAT
BUN’S BRUNCH
Poulet crispy, œufs brouillés, champignons,
patates douces rôties, sauce yaourt grec
citron-persil
Option : supplément bacon +2,50€

carné

Couscous
Poulet, semoule, légumes et oignons
confits

carné

VEGGIE BOWL
Oeuf tamago, riz noir, champignons,
patates douces et pois chiches rôtis,
salade, vinaigrette moutarde à l’ancienne

végé

1 dessert
Pudding de chia

cookie

1 Viennoiserie
pain, beurre et confiture,
café filtre et thé earl grey

la formule enfant 18€ 

crispy chicken
Pommes de terre sautées,
salade, sauce yaourt grec citron-
persil

carné + 1 viennoiserie 
+ 1 dessert
+ 1 jus 
+ pain/beurre/confiture
à volonté

jusqu’à 12 ans inclus

brownie

moelleux aux pommes

Velouté de potimarron
Légumes rôtis et châtaignes 

vegan

+ accès au 
kids corner
le dimanche de 11h
à 13h ou 13h à 15h, 
sous réserve de
places disponibles

1 Jus
Orange PommeBissap

à volonté

18€

14,50€

18€

18€



LA CArte
du soir

Cuisine faite maison à base de produits frais, locaux
et de saison, en réduisant au maximum ses déchets

à partager

Bol de frites fraîches
Mayonnaise maison ou ketchup maison ou les deux !

VEGAN 6,50 €

BURGER au porc effiloché carné 12 €
Pain brioché, sauce maison, effiloché de porc cuit à basse température,
mozzarella fondue

beignets dE légumes VÉGÉ 7 €
Légumes de saison servis avec salade

18h30 - 22h30 

Croquettes au fromage VÉGÉ 9 €

HOUMOUS 9 €vegan

BURGER de poulet croustillant carné 12 €
Pain brioché, sauce maison, poulet pané aux céréales, mozzarella fondue

Kefta sauce poivre
À la viande de porc, légumes rôtis et châtaignes

carné

Parmentier de légumes végé
Purée de pomme de terre, carottes, champignons, lentilles 

18 €

16,50 €

Servies avec salade



LA CArte
du MIDI

12h à 15h

Cuisine faite maison à base de produits frais, locaux
et de saison, en réduisant au maximum ses déchets

PLATs de la semaine

Couscous
Poulet, semoule et légumes 

carné

Kefta sauce poivre
À la viande de porc et sa purée de patate douce et pomme de terre

carné

Parmentier de légumes végé

Velouté de potimarron
Légumes rôtis et châtaignes 

végan

18 €

18 €

16,5 €

14 €

à la carte

1 plat 1 DESSERT 1 BOISSON
Café filtre ou
Thé earl grey ou
Sirop au choix

LA formule
carnévégé & végan

18 € 21 € 

au choix parmi
tous les desserts
présentés

au choix parmi la
carte ci-dessous

Purée de pomme de terre, carottes, champignons, lentilles 



LA CArte

Boissons

CHAUDes

Café filtre 1,80 €

jusqu’à 17h30 Fraiches

expresso / allongé 2,40 €

déca 2,40 €

Double expressO 3,50 €

Noisette 2,50 €expresso & allongé

Cappuccino 4,80 €

café crème 4,80 €

chocolat chaud 5,00 €

thé & infusion 4,50 €

latte 5,50 €
chaï matcha, chicorée, golden, pumpkin, pink

supplément LaIT d’avoine +0,50 €

Sirop à l’eau 2,60 €
pêche, citron, menthe, grenadine, 
sureau, vanille, orgeat

jus de fruit bio 4,50 €
pomme, orange, abricot, raisin

tonic 4,50 €

kombucha 6,00 €33 cl.
ananas coco, gingembre curcuma, 
framboise raifort

ginger beer 4,50 €

pop maté 6,00 €33 cl.

jus de bissap 4,80 €maison

eau pétillante 4,50 €
celtic

50 cl.

couper sur ligne

Cola artisanal 6,00 €33 cl.

chicorée 1,60 €



Bières

Sans alcoolalcool

bières, spirits & sans alcool

LA CArte

Boissons
50 cl 1,5 l

33 cl

Biere 6 €
La parisienne 0,4°

blonde 18 €
east paris lager 4,9°

6,80 €4 €

25 cl

blanche 19 €
l’arme blanche 4,5°

7 €4 €

IPA 24 €
barge du canal 6°

8,50 €4,80 €

neipa 24 €
django 5,8°

8,50 €4,80 €

porter 24 €
danse apache 6°

8,50 €4,80 €

cidre 19 €
SASSY BIO 5°

7 €4 €

cidre 6 €
sassy 0°

4 cl2 cl

pastis 6 €45° 3 €

couper sur ligne

Shot classique 5 €4 cl

Shot création 6 €4 cl



LA CArte

Boissons
Cocktails

Créations 10 €

Vins

royal edelweiss
gin, St-Germain, sureau, menthe,
citron, eau gazeuse

hibiscus
rhum, liqueur de châtaigne, bissap,
pomme, citron, 

RECY’s margarita
téquila, cointreau, thé vert, citron

effet de serre
vodka, Suze, bissap, gingembre, citron

Abricochet
whisky, Triple sec, abricot, orgeat, citron

uma Trounormand
calvados, liqueur de mûre, citron,
limonade

classiques 8,50 €

La plupart de nos cocktails sont
disponibles en version virgins,
demandez-nous conseil !

pet-nat volcanique 30 €
selon cuvée 12,5°

Oé blanc 27 €
le sauvignon 12,5°

5,50 €

12,5 cl 75 cl

Oé rosé 27 €
le méditerranée - vin france 13°

5,50 €

Oé rouge 27 €
le merlot - vin france 14°

5,50 €

joyons blanc 27 €
selon cuvée 12,5°

5,50 €

joyons Rouge 27 €
selon cuvée 12,5°

5,50 €

en vrac 12,5 cl 75 cl25 cl

rouge 16 €
igp côte du tarn 14°

8 €4,50 €

blanc 16 €
igp côte du tarn 12°

8 €4,50 €

Rosé 16 €
igp côte du tarn 11,5°

8 €4,50 €

cocktails & vins


